1.

Zatgcznik nr 2 do Zaproszenia
Opis przedmiotu najmu

Przedmiotem najmu jest powierzchnia lokalu uzytkowego na terenie obiektu Tarczynski
Arena Wroctaw. Lokal dostosowany jest uktadem funkcjonalnym oraz wyposazeniem
technologicznym do produkcji sSrodkéw spozywczych i obstugi konsumentéw w zakresie baru
gastronomicznego. Zaktada sie mieszany system obstugi, tj. samoobstuga i obstuga kelnerska.
Powierzchnia lokalu wynosi:

a) bufet/sala konsumpcyjna/kuchnia 219,50m?
b) zaplecze kuchni 16,44m?
c) magazyn urzadzen chtodniczych 4,87m?
d) zmywalnia naczyn konsumenckich 3,88m?
e) rozdzielnia kelnerska 3,08m?
f) korytarz 14,85m?
g) toaletal, toaleta ll, przedsionek toalet 12,80m?
h) zaplecze personelu z toaletg 9,13m?

tacznie 284,55m?

Ze wzgledu na dysponowane zaplecze produkcyjne nalezy dostosowaé wielkosé i asortyment

do mozliwosci produkcyjnych zaplecza kuchennego baru. Przedsionek kuchni petni funkcje

magazynowa oraz roztadunkowag. Zaktada sie ograniczony cykl produkcyjny z wykorzystaniem

gotowych wyrobdéw kulinarnych, mrozonek i pétproduktéw dostarczanych z zewngtrz do

obrébki termicznej. Dziatalno$¢ baru zalezna jest od wspétpracy z zaktadami dostarczajgcymi

warzywa, owoce i jaja po wstepnej obrébce.

Przed lokalem zaplanowany jest ogrédek za miejscami siedzgcymi. Lokal przewidziany do

dziatalnos$ci jako pub sportowy, restauracja.

Zmywalnia naczyn stofowych nie stanowi statego miejsca pracy, powinna by¢ praca dorywczg

nie przekraczajgcg u jednego pracownika 2 godz. dziennie. Rozdziat czasowy czynnosci jest

konieczny aby unikaé krzyzowania drég czystych i brudnych na zapleczu.

Dostawy towaru do lokalu muszg odbywac sie poza godzinami obstugi klienta.

Zakres dziatalnosci baru uwzglednia konsumpcje na miejscu i na wynos:

a) wyrobdéw garmazeryjnych kulinarnych dostarczanych z zewnatrz w formie pétproduktéow
lub gotowych produktéw

b) wyrobdw i mrozonek po obrdbce termiczne;j

c) wyrobdéw garmazeryjnych z miesa i podrobdéw

d) wyrobdéw garmazeryjnych z dodatkiem surowcow miesnych

e) wyrobéw garmazeryjnych typu fast-food, w tym zapiekanek, hamburgeréw, tostow,
knyszy itp.

f) wytwarzanych na miejscu burgeréw oraz hot-dogéw

g) dodatkow do dan miesnych — frytek, soséw

h) zup, pastisoséw

i) safatek i surowek dostarczanych z zewnatrz w formie pétproduktéw z dodatkiem soséw
i polew, oraz sprzedaz do konsumpcji na miejscu

j)  wyrobow cukierniczych trwatych w opakowaniach jednostkowych producenta

k) wyrobdw ciastkarskich

1) przekasek typu orzeszki, paluszki, chipsy itp.



m) napojow bezalkoholowych w opakowaniach bezzwrotnych
n) napojow goracych — kawa, herbata
0) napojéw alkoholowych, w tym:
- piwa lanego - gtéwnie dostarczanego w kegach,
- piwa i wina butelkowanego,
- napojow spirytusowych
Dziatalnos¢ baru nie moze powodowac negatywnych skutkéw na wizerunku Stadion Wroctaw
Sp. z 0.0. ani utrudnia¢ wykonywania umoéw zawartych przez Organizatora postepowania
z osobami trzecimi, w tym w szczegdlnosci z firmg Tarczynski S.A.
Lokal bedzie posiadat:
a) wykonczong i umeblowang sale konsumpcyjng: tawy, stoliki, krzesta, monitory, $cianka LED
b) w petni wykoniczone toalety dla klientow
c) ogrédek gastronomiczny przed lokalem wyposazony w stoliki i tawy konsumenckie

Obszar kuchni i zaplecza kuchennego zaopatrzony jest w podstawowe meble kuchenne oraz

podstawowy wielkogabarytowy sprzet kuchenny.

10.

11.

12.

Lokal nie posiada, a Oferent musi wyposazy¢ lokal na wtasny koszt w:

a) sprzet drobny kuchenny (garnki, patelnie, deski, noze itp.)

b) sprzet wg Oferenta niezbedny, a nie bedacy na wyposazeniu lokalu

c) wyposazenie sali konsumenckiej: sztucce, zastawa stotowa, szklanki, filizanki, serwetniki
i pozostate drobne wyposazenie

d) bar, lade kasowg, nalewak do piwa, szkto do napojow, filizanki, sztuéce

e) ewentualne inne sprzety, ktore nie zostaty wymienione wyzej i nie znajduja sie na
wyposazeniu lokalu.

Godziny otwarcia Sport Baru powinny zosta¢ dopasowane do godzin otwarcia Muzeum

Slaska Wroctaw oraz godzin odbywania sie imprez sportowych i innych eventéw

organizowanych na Tarczyniski Arena Wroctaw, a takze do sportowego charakteru lokalu.

W celu doprecyzowania szczegétdow wyposazenia i umeblowania lokalu zaleca sie odbycie

wizji lokalnej na miejscu.



